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RELATORIO DE VISITAS DE ROTINA — CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR (CAE)
12 semestre / 2026

Unidade Escolar: Escola Professora Horario: das 11h30 as 12h00

Herminia Araki . . .
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 11 de fevereiro de 2026

No dia 11 de fevereiro de 2026, no horario das 11h30 ao meio-dia, foi realizada visita de
rotina do Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE) a Escola Professora Herminia Araki, com o
objetivo de acompanhar a execucdo do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).
Durante a visita, foi acompanhado o carddpio ofertado no dia. Os cozinheiros relataram que a
aceitacdo da alimentagdo pelos alunos é considerada regular, sendo observado desperdicio
moderado, especialmente quando o preparo contém ingredientes que algumas criancas nao
apreciam, ocasionando o descarte de parte significativa das refeicées. Quanto as condi¢bes de
armazenamento, estas se encontram, de modo geral, adequadas. Entretanto, foi identificada a
necessidade de cestos apropriados para armazenamento de hortifrutis, a fim de garantir
melhores condi¢Ges de organizacdo e conservagdo dos alimentos. Verificou-se que a unidade
ndo dispunha das imagens/listagens dos alunos com restricdes alimentares afixadas na parede,
conforme orientacdo sanitaria. O responsavel pela cozinha informou que providenciaria a fixa¢do
dos devidos relatdrios e identificacdes no local. Em relacdo a higiene dos manipuladores de
alimentos, constatou-se que estava adequada, embora tenha sido observado que um dos
manipuladores se encontrava sem avental no momento da visita. Foi registrada, ainda, a
auséncia de entrega recente de aventais e Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) para a
equipe da cozinha. Os demais equipamentos existentes na unidade encontram-se em boas
condicGes de uso. Contudo, foi constatado que ndo ha espaco fisico adequado para o preparo e
consumo dos alimentos. Em razao da grande quantidade de alunos e do volume de refei¢des
preparadas, os cozinheiros relataram que realizam o tempero e a manipulagdo das carnes
diretamente nas panelas. Também foi apontada a auséncia de coifa no ambiente de preparo e a
falta de uma geladeira especifica para o armazenamento adequado das frutas, o que
compromete a conservacgao desses alimentos. Diante dessa limitacdo estrutural, os cozinheiros
solicitaram que a entrega das frutas seja realizada com menor antecedéncia, visto que a
inexisténcia de local apropriado para armazenamento pode ocasionar perdas de alimentos. A
equipe de cozinha também relatou a necessidade de ampliacdo da mao de obra, considerando
o elevado numero de alunos atendidos pela unidade escolar, a fim de garantir melhores
condi¢bes de preparo, organizagao, higiene e acompanhamento da distribui¢ao das refeigdes. O
presente relatério registra as observacdes realizadas durante a visita, para fins de
acompanhamento, orientagao e providéncias cabiveis pelos setores responsaveis.
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Unidade Escolar: Escola Abilio Pinheiro Horario: das 14h15 as 14h40

André . .. .
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 23 de fevereiro de 2026

No dia 23 de fevereiro de 2026, das 14h15 as 14h40, as conselheiras Vanessa Gallo e
Elaine Mariano, integrantes do Conselho de Alimentacdo Escolar do municipio de Aruj3,
realizaram visita de acompanhamento a Escola Municipal Abilio Pinheiro André, com o objetivo
de verificar as condi¢cGes relacionadas a execuc¢do da alimentagdo escolar na unidade. Durante
a visita, foi observada dificuldade de ventilagdo na cozinha, bem como excesso de calor no
ambiente, em razdo da auséncia de coifa ou sistema adequado de ventilagdo. Constatou-se
também a necessidade de instalacdo de um balcdo ou bancada de apoio para as panelas, uma
vez que atualmente elas estdao sendo apoiadas em um espago estreito e de facil alcance dos
alunos, o que pode representar risco de acidentes. Verificou-se ainda que os livros de registro e
controle de alimentos ndo estavam devidamente preenchidos no momento da visita. Em relagao
aos equipamentos de protec¢do, observou-se que as cozinheiras ndo estavam utilizando aventais,
embora houvesse aventais disponiveis e pendurados atrds da porta principal da cozinha.
Durante a conversa com as funcionadrias responsaveis pelo preparo da alimentacao, foi relatado
que alguns alimentos tém sido entregues ja muito maduros ou préximos do ponto de
deterioragdo, o que dificulta tanto o armazenamento quanto o preparo e o consumo adequado
pelos alunos. Diante do observado, o Conselho registra as situacGes para ciéncia e providéncias
dos setores responsaveis, visando a melhoria das condi¢cGes de trabalho na cozinha e a adequada
execucdo do programa de alimentacgdo escolar na unidade.
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Unidade Escolar: Escola Marisa Aparecida Horario: das 14h30 as 15h00

Pendeza . .. .
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 16 de margo de 2026

No dia 16 de margo de 2023, das 14h30 as 15h, foi realizada visita de rotina do
Conselho de Alimentacdo Escolar (CAE) a Escola Municipal Marisa Aparecida Pendeza pelas
conselheiras Vanessa Gallo e Elaine de A. Pérola Andrade. Durante a visita, foi verificada boa
aceitacdo da alimentacdo por parte dos alunos, bem como condicdes adequadas de
armazenamento dos alimentos na unidade. Observou-se a necessidade de melhorias quanto ao
vestuario das cozinheiras, considerando que uma das servidoras utiliza sapato préprio e a outra
se encontra com calcado furado, sendo recomendado o uso de equipamentos adequados para
as atividades na cozinha. Foi informado que o filtro do bebedouro foi recentemente trocado,
porém os reservatdrios apresentam baixa vazao de dgua. Verificou-se também que os alunos ndo
dispéem de local adequado para higieniza¢do das maos, o que requer ateng¢do da unidade. Na
cozinha, foi constatado que a torneira apresenta baixa vazao de agua. As cozinheiras relataram
ainda que o liquidificador esta dando choque, o que representa risco e necessita de manutengao
ou substituicdao imediata. Durante a vistoria, a equipe também informou a necessidade de
reposicao de utensilios, como pratos, talheres e vasilhas de plastico, além de relatar que as facas
disponiveis ndao estdao em boas condigdes de uso. Quanto a estrutura da cozinha, verificou-se
gue o espaco nao dispGe de coifa, além de necessidade de reparo na tela da porta. Foi observado
também que o vidro da janela da cozinha encontra-se quebrado, devendo ser providenciada a
manutencgao. Diante das observagdes realizadas, recomenda-se que as providéncias necessarias
sejam adotadas para garantir melhores condi¢cbes de trabalho para as servidoras e maior
seguranga alimentar aos alunos.
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Unidade Escolar: CMEI Dona lzaura Vital Horario: das 15h10 as 15h45

dos Santos . .. .
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 16 de margo de 2026

No dia 16 de margo de 2026, das 13h15 as 15h45, foi realizada visita de rotina do Conselho
de Alimentacdo Escolar (CAE) a CMEI Dona lzaura Vital dos Santos Vanessa Gallo e Elaine de A.
Pérola Andrade. Durante a visita, foi possivel observar boa aceitagao da alimenta¢do por parte
dos alunos, bem como condi¢Ges adequadas de armazenamento dos alimentos. Verificou-se
também que a unidade mantém registro adequado dos alunos com restricdes alimentares e
intolerancias. Em didlogo com as cozinheiras da unidade, foram apontadas algumas
necessidades de manuten¢do e melhorias na estrutura da cozinha. Foi relatado que a panela de
pressdo utilizada na preparacdo dos alimentos necessita de reparo. As servidoras também
informaram que o espago da cozinha é reduzido para a demanda da unidade e que nao ha
instalacdo de coifa no local. Durante a vistoria, observou-se ainda que as telas do passa prato e
da porta principal precisam ser substituidas, a fim de garantir melhores condi¢des sanitarias. Foi
identificada também a presenca de vassouras e rodos sobre uma mesa, 0 que ndo é

By

recomendado do ponto de vista higiénico-sanitario, sendo orientada a equipe quanto a
necessidade de armazenamento adequado desses materiais de limpeza.
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Unidade Escolar: Escola Dona Maria de Horario: das 14h10 as 14h50

Lourdes Ferreira . .. .
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 06 de maio de 2026

REGISTRO DE VISITA DO CONSELHO DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR - CAE

No dia 06 de maio de 2026, das 14h10 as 15h10, foi realizada visita de rotina do Conselho
de Alimentacdo Escolar (CAE) a unidade Dona Maria de Lourdes Ferreira, com a finalidade de
acompanhar as condi¢Ges da alimentacdo escolar, estrutura fisica e procedimentos relacionados
a manipulagdo dos alimentos. Durante a visita, foi verificada a refeicao principal servida aos
alunos, ndo sendo constatada alteracdo no cardapio previsto. Observou-se boa aceitacdo da
alimentacdo pelos estudantes, sem ocorréncia de desperdicio, sendo a quantidade servida
suficiente para atendimento da demanda.

As condi¢Ges de armazenamento dos alimentos encontravam-se adequadas. Em relacdo
aos alunos com restricdo alimentar, verificou-se que as orientagGes e exigéncias de cardapio
estavam anexadas na parede da cozinha; contudo, foi orientado o acréscimo de registro
fotografico do Unico aluno com restricdo alimentar, para melhor identificagdo pelos
manipuladores.

A higiene do ambiente e dos manipuladores de alimentos apresentava-se adequada. Os
bebedouros estavam em condic¢Bes satisfatdrias e havia espaco apropriado para higieniza¢do das
maos dos alunos e também dos manipuladores. Foi constatada a disponibilidade de papel toalha
no local, porém nao foi observada a presenca de dlcool em gel.

Quanto aos utensilios e equipamentos, notou-se a auséncia de alguns itens necessarios
ao adequado funcionamento da cozinha, como batedeira e liquidificador. Também foi verificado
que as facas utilizadas para corte ndo se encontram em boas condi¢des de uso.

Observou-se que existe espa¢o adequado para o consumo dos alimentos pelos alunos.
Durante a vistoria, verificou-se a auséncia de telas de prote¢do nas portas e janelas da cozinha,
situagdo que preocupa o Conselho devido a possibilidade de entrada de insetos no ambiente de
preparo dos alimentos. Também foi observada a auséncia de coifa na cozinha, além da
necessidade de melhorias na estrutura fisica do local, especialmente na parede da cozinha, onde
ha azulejos se soltando. Verificou-se ainda que o ralo existente esta tampado, sendo orientada
a adequacdo e instalacdo apropriada do mesmo. Diante do exposto, o Conselho orientou a
instalacdo de coifa e telas de protecdo, adequacgdes estruturais na cozinha, manutencdo das
paredes e regularizacdo do sistema de escoamento, visando garantir melhores condi¢bes de
higiene, seguranca alimentar e funcionamento da unidade. No mais, os demais itens avaliados
encontravam-se em conformidade.
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Unidade Escolar: Ceic Center Ville Horario: das 15h00 as 15h30

Data da visita: 06 de maio de 2026 Tipo de visita: Rotina

No dia 06 de maio de 2026, das 15h as 15h30, foi realizada visita de rotina do Conselho
de Alimentacdo Escolar (CAE) ao Centro de Educacgdo Infantil Conveniado Center Ville, com o
objetivo de acompanhar as condicdes de oferta da alimentacdo escolar, estrutura e
procedimentos relacionados a manipulagdo dos alimentos. Durante a visita, foi observada a
refeicdo principal servida aos alunos, ndo sendo constatada alteragdo no carddpio previsto.
Verificou-se boa aceitacdo da alimentacao pelos estudantes.

As identificacdes dos alunos com restrigbes alimentares encontravam-se realizadas
corretamente, garantindo o atendimento adequado as necessidades especificas. Os
equipamentos utilizados na cozinha apresentavam boas condi¢cdes de conservacdo e
funcionamento. As telas de prote¢do também estavam em boas condicGes.

Quanto as condi¢des de higiene dos manipuladores de alimentos, observou-se que
estavam adequadas. Foi constatada a inexisténcia de espaco adequado para preparo e consumo
dos alimentos, considerando que o mesmo ambiente utilizado para o preparo das carnes
também é destinado a lavagem de loucas, o que demanda adequacdo para melhor organiza¢do
e seguranca sanitaria. Observou-se ainda a auséncia de coifa na cozinha, fator que contribui para
o excesso de calor no ambiente durante o preparo das refeicées, bem como a utilizacdo de
geladeira doméstica no local.

Diante do exposto, o conselho orientou a instalagdo de coifa na cozinha e a adequacao
do espaco destinado a elaboragdo e manipulacdo dos alimentos, visando melhores condi¢bes de
trabalho, higiene e seguranca alimentar. No mais, os demais itens avaliados encontravam-se em
conformidade.
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Unidade Escolar: E.M. Dona Maria Horario: das 14h50 as 15h20

Aparecida Restivo Perez . . .
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 18 de maio de 2026

Na data supracitada, foi realizada visita de rotina a unidade escolar, sendo acompanhado
o funcionamento da cozinha e a oferta da alimentagdo escolar. No momento da visita,
encontrava-se presente o cozinheiro Reinaldo. Foi verificado que houve alteracdo no cardapio
previsto, sendo substituida a almondega por carne moida, devido ao fato de o cozinheiro estar
sozinho na unidade naquele dia. A substituicdo ocorreu de forma adequada, sem prejuizo ao
atendimento dos alunos.

Observou-se boa aceitagdo da alimentagao pelos estudantes. A cozinha apresentava-se
organizada e limpa, com adequada organiza¢do dos alimentos destinados aos alunos com
restricdo alimentar. Durante a visita, foram apontadas algumas necessidades de manutencgdo e
reposicao de utensilios e equipamentos, conforme relatado abaixo:

. As panelas encontram-se com muito tempo de uso, demonstrando
necessidade de substituicdo;

. Necessidade de aquisicao de um coador de café menor, considerando a
quantidade reduzida de alunos atendidos na unidade;

o Necessidade de manutencdo da tela da porta de entrada da cozinha;

. Solicitacdo de uma tdbua e de uma forma retangular para bolo, visto que
a unidade possui apenas uma;

o A cuba da cozinha encontra-se furada, necessitando substituicao;

. Foi relatado vazamento constante de dgua na cozinha da unidade devido
ao problema constatado na cuba, bem como baixa vazao no abastecimento.

No mais, a cozinha encontrava-se em ordem, apresentando boas condi¢des de higiene e
organiza¢do no momento da visita.

Lei Municipal n22.434 de 13 de outubro de 2011
Portaria n2 57.360/2025

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://prefeituradearuja.1doc.com.br/verificacao/0B9B-16BD-5A38-C338 e informe o c6digo 0B9B-16BD-5A38-C338

Assinado por 1 pessoa: VANESSA GALLO

=


mailto:conselhoalimentacaoescolar@educacao.aruja.sp.gov.br

LIMENT,
N 4
o° 4o

CONSELHO DE ALIMENTAQi\O ESCOLAR (CAE) ARUJA - SP 85 ' <
conselhoalimentacaoescolar@educacao.aruja.sp.gov.br {

Unidade Escolar: E.M. Professora Julia Horario: das 14h00 as 14h40
Mitie Mine . . .

Tipo de visita: Rotina
Data da visita: 18 de maio de 2026

Na data supracitada, foi realizada visita de rotina a unidade escolar, com
acompanhamento das condi¢des da cozinha e da alimentagdo escolar ofertada aos alunos. O
Conselho de Alimentagdo Escolar constatou que a cozinha se encontra em 6timas condicGes
estruturais, considerando tratar-se de uma unidade nova. Foi observada excelente organizacao
e limpeza do ambiente, estando a cozinha em perfeitas condi¢des de funcionamento e higiene.

Durante a visita, verificou-se alteragdo no carddpio previsto, com substituicdo da
beterraba por batata-doce, realizada adequadamente pela equipe da cozinha. O CAE orientou as
cozinheiras quanto a necessidade de manter, em local visivel, as informag¢des referentes as
restricoes alimentares dos alunos, uma vez que, no momento da visita, tais orientacées ndo
estavam fixadas na parede.

Foram relatadas as seguintes necessidades de manuten¢do e reposicdo de
utensilios/equipamentos:

o Troca do escorredor de macarrao;
o Substituicdo de algumas lampadas queimadas na cozinha;
o Manutencdo/troca da tela de protecdo da porta principal da cozinha,

sendo que as demais telas encontravam-se em boas condicGes;

o Necessidade de equipamentos menores, como processador e
liquidificador pequeno, para preparo de alimentos destinados a um nimero reduzido de alunos,
especialmente aqueles com restrigdo alimentar, visto que a unidade possui apenas liquidificador
de grande porte.

No mais, a unidade apresentava-se em perfeitas condi¢gdes, com ambiente organizado,
limpo e adequado para a execugao das atividades da alimentagao escolar.
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Unidade Escolar: CMEI Professora Eunice de Horario: das 14h00 as 15h30

Moraes Cajueiro
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 01 de junho de 2026

Durante a visita, realizada pelas conselheiras Vanessa Gallo e Nair Torres, constatou-se
gue a unidade possui duas cozinhas, sendo uma destinada exclusivamente ao preparo da
alimentacdo dos bergarios (lactario). Na cozinha principal, foi observada alteracdo no cardapio,
com substituicdo da beterraba por batata-doce. A cozinheira informou que a mudanca ocorreu
em razao das condig¢des climaticas, embora a beterraba ja tivesse sido preparada e estivesse
prevista para ser servida no dia seguinte.

Em relacdo as condi¢cdes de higiene e organizacdo, foram identificadas algumas
restricdes. Observou-se a presenca de formigas e mosquitos no local de armazenamento dos
alimentos, indicando necessidade de reforco na limpeza e realizacdo de dedetizacdo. Também
foram encontradas tabuas penduradas nas janelas, comprometendo a organizacdo e higiene do
ambiente. Foi constatada, ainda, a presenca de produtos de limpeza armazenados préximos aos
utensilios de cozinha, situacdo que demanda adequacdo imediata. As conselheiras orientaram
tanto as cozinheiras quanto a equipe gestora sobre os procedimentos corretos de
armazenamento. Verificou-se que a cozinheira utilizava calcado e avental pessoal no trabalho. A
mesma informou que o avental anteriormente utilizado se encontrava danificado e que ja havia
solicitado sua reposigao.

No refeitério, observou-se que o bebedouro disponivel apresenta altura incompativel
com a faixa etdria das criancas atendidas pela unidade.

As cozinheiras relataram necessidade de reposicao e aquisicao de diversos utensilios e
equipamentos, entre eles: panela de pressdao, escumadeira, liquidificador, triturador, tesoura,
panelas pequenas, bacias grandes e pratos. Também solicitaram fornecimento de uniformes e
equipamentos de protecdo individual.

Foi constatada a auséncia de telas de protecdo no lactdrio. Verificou-se ainda que
nenhuma das cozinhas possui sistema de exaustdo/coifa.

Quanto as condi¢Oes estruturais, foram identificadas as seguintes necessidades de
manutencdo: Teto da cozinha com sinais de mofo, azulejos quebrados na cozinha principal,
vazamento na pia, tanto na cuba quanto no sifdo, indicando necessidade de reparo ou
substituicdo, vidro quebrado na janela da cozinha principal e piso com aspecto inadequado para
o ambiente de manipula¢do de alimentos.

Durante a inspecdo, foi observada a presenca de uma isca para ratos no interior da
cozinha principal, situacdo que requer avaliacdo e adequacdo imediata, considerando as normas
sanitdrias aplicaveis aos ambientes de preparo de alimentos.

Diante das constata¢des, o Conselho de Alimentagdo Escolar recomenda a adogdo das
medidas corretivas necessarias, especialmente quanto a higieniza¢do, controle de pragas,
organizac¢do dos ambientes, manutencdo estrutural e fornecimento de equipamentos, utensilios
e materiais de protecdo para as servidoras responsaveis pela alimentacdo escolar.

Nada mais havendo a registrar, encerra-se o presente relatério.

Lei Municipal n22.434 de 13 de outubro de 2011
Portaria n? 57.360/2025

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://prefeituradearuja.1doc.com.br/verificacao/0B9B-16BD-5A38-C338 e informe o c6digo 0B9B-16BD-5A38-C338

Assinado por 1 pessoa: VANESSA GALLO

=


mailto:conselhoalimentacaoescolar@educacao.aruja.sp.gov.br

LIMEN
oM 74¢4°

conselhoalimentacaoescolar@educacao.aruja.sp.gov.br

Registro fotografico - CMEI Professora Eunice de Moraes Cajueiro

Vi : -
W\“ Ruygy mr
s TG

: 744 7
L7t

e

o

o o

. o

° o

! R
JEE e |

Lei Municipal n22.434 de 13 de outubro de 2011
Portaria n? 57.360/2025

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://prefeituradearuja.1doc.com.br/verificacao/0B9B-16BD-5A38-C338 e informe o cddigo 0B9B-16BD-5A38-C338

Assinado por 1 pessoa: VANESSA GALLO

—
UJ


mailto:conselhoalimentacaoescolar@educacao.aruja.sp.gov.br

LIMENT,
N 4
o° 4o

CONSELHO DE ALIMENTAQi\O ESCOLAR (CAE) ARUJA - SP 85 ; <
conselhoalimentacaoescolar@educacao.aruja.sp.gov.br {

Unidade Escolar: CMEI Maria José Lopes Horario: das 10h50 as 11h40

Esmeraldo . o .
Tipo de visita: Rotina

Data da visita: 17 de junho de 2026

Foi realizada, pela conselheira Vanessa Gallo, visita de rotina a Unidade Municipal de
Educacdo Infantil Maria José Lopes Esmeraldo, durante a qual foram observadas as condicGes
relacionadas a execucdo do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar. Verificou-se que a
cozinha se encontra em 6timas condi¢Ges de limpeza, organizacdo e estrutura fisica, atendendo
adequadamente as necessidades da unidade.

Durante a visita, foi constatada uma pequena alteracdo no cardapio planejado, sem
prejuizo nutricional. A substituicdo ocorreu devido a melhor aceitacdo dos alunos, sendo o puré
substituido pela batata preparada juntamente com a carne na panela.

O Conselho orientou a equipe gestora quanto a necessidade de afixar, junto a
identificacdo das restricGes alimentares, as fotografias dos alunos, com o objetivo de facilitar a
correta identificacdo pelas equipes responsaveis.

A gestora relatou a necessidade de instalacdo de mais bebedouros na unidade, uma vez
que atualmente ha apenas um equipamento disponivel para atendimento da demanda escolar.
Também foi notificada a necessidade de instalacdo de telas de protecdo nas portas da cozinha,
visando reforcar as condi¢Ges de seguranga sanitdria do ambiente.

As cozinheiras informaram a necessidade de aquisicdo de utensilios para a cozinha,
especialmente bacias e utensilios de preparo e manipulacdo de alimentos, como colheres
grandes de polietileno.

A gestora apontou ainda a necessidade de ampliagdo do quadro de funcionarios da
cozinha, com a disponibilizagdo de mais uma cozinheira para a unidade, considerando que
atualmente ha apenas duas servidoras responsaveis pelo setor e que a demanda de atendimento
é elevada.

De modo geral, a unidade apresentou condi¢Ges satisfatérias de funcionamento, nao
sendo observadas outras inconformidades durante a visita.
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